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Description

SOBREMESA parte de una intuicion sencilla: la comida no solo nos alimenta, también nos sitia. A través
de lo que cocinamos, compramos, servimos, evitamos, compartimos o recordamos se construyen formas
de pertenencia, relatos familiares, imaginarios colectivos y maneras concretas de habitar un territorio.
La mesa puede ser un espacio de hospitalidad, pero también de conflicto; un lugar donde se transmiten
memorias, se negocian identidades y se hacen visibles relaciones de clase, origen, género, trabajo,
turismo o migracién. Esta edicidn del curso de verano propone pensar esas cuestiones desde dos
tensiones especialmente presentes en el contexto vasco y europeo contemporaneo: por un lado, las
relaciones entre turismo, comida e identidades locales; por otro, la creacién y transformacién de
identidades territoriales, regionales o nacionales a través de la comida. No se trata de celebrar “cocinas
supuestamente auténticas” ni de discutir recetas como objetos cerrados, sino de preguntarnos quién
construye esos relatos, como circulan, para qué sirven, qué practicas quedan dentro o fuera de ellos y
cémo cambian cuando viajan, se profesionalizan, se patrimonializan o se convierten en marca. El curso
no parte de una tesis que las personas invitadas y participantes deban confirmar. Propone temas y
preguntas suficientemente fértiles para que el conocimiento experto, la experiencia cotidiana y
posiciones diferentes —también contradictorias— puedan encontrarse en una conversacion informada.

Programa completo
Objectives

El curso busca comprender como se producen, representan y transforman las identidades colectivas a
través de la comida; explorar las relaciones reciprocas entre turismo e identidades locales sin partir de
una tesis cerrada; analizar quién construye los relatos culinarios territoriales y para qué se utilizan;
poner en didlogo investigacién, cultura gastronémica, experiencia profesional y saber cotidiano; y
ensayar un formato de conversacion en el que el conocimiento experto ayude a situar los temas sin
establecer una jerarquia permanente entre quienes hablan y quienes escuchan.
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Andoni Munduate Dorronsoro

LURLAB

Andoni Munduate Dorronsoro (Ataun, 1980) es gestor de proyectos, formado en ingenieria y
administracion de empresas, y trabaja en la interseccién entre cultura, territorio, innovacion
comunitaria y proyectos vinculados a la alimentacion. Su actividad combina la coordinacién estratégica,
el desarrollo de proyectos y la colaboracién institucional, desde entornos maker tecnoldgicos hasta
programacion cultural, contextos académicos e iniciativas participativas locales. En los dltimos anos ha
participado en proyectos como Donostia / San Sebastian 2016 Capital Europea de la Cultura, EITB, la
Quincena Musical y ATARI Kultura Arkitektonikoa, trabajando entre distintas disciplinas y publicos con
el objetivo de conectar la cultura y los ecosistemas locales. Actualmente compagina su labor en
Mondragon Unibertsitatea con la direccién del Food Hack Lab y la coordinacién de la red rural de
FABLAB LURLAB. En estos ambitos desarrolla proyectos que integran fabricacién digital, educacion,
sostenibilidad y activacién comunitaria, desde un enfoque interdisciplinar y con un firme compromiso
con la cohesién social.



Registration fees

FACE-TO-FACE UNTIL 10-09-2026

General 45,00 EUR




Place

TABAKALERA International Centre for Contemporary Culture
Plaza de las cigarreras, 1 20012. Donostia / San Sebastian

Gipuzkoa



